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Størrelsesguide:


** Alle vores kager er minimum 9 cm i højde, og deles i 
S, M, L og XL i størrelser. 

** Hver portion svar til 200 ml til festkager. 

（Til en bryllupskage foreslår vi, at hver portion er 160 
ml som en dessertstørrelse.


** Eksempel 1: 

Ved bestillingen af en rund kage (M = Ø20cm):

Ved vores udregning fylder kagen: 

3,14 * 10 * 10 * 9 = 2826 ml i alt. 

Den totale kage portion er derfor: 

2826/200 = 14 portioner.

En rund kage (M i storrelse ) antages derfor til 12-14 
personer. 


**Kage størrelse baserer also på valg af smagene. Hvis 
du vælger vanilje sponge kage / lyse chokolade kage, 
vil vi forslag en rund kage (M i størrelse) til 12 
personer.


**Eksempel 2:

Ved bestillingen af en rektangel kage (L):

Ved vores udregning, fylder kagen: 

20 * 31 * 9 = 5580 ml i alt 

Den totale kage portion er derfor: 

5580/200 = 28 portioner.
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